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SCHNICK SCHNACK

Cremesuppe von der roten Spitzpaprika 7,5
Samtige Cremesuppe von sonnengereifter, roter Spitzpaprika, verfeinert mit einem Hauch

von nativem Olivenöl und knusprigen, in Butter geschwenkten, Croutons.

„Maxims“ Schaschlikspieß auf Ratatouille 18,5
Herzhaft marinierter Spieß vom zarten Schweinenacken, auf feinem Ratatouille-Gemüse.

Dazu servieren wir knusprige Pommes frites.

Hähnchenbrust auf Peperonata 18,5
Saftige Hähnchenbrust auf mediterranem Peperonata-Gemüse, dazu servieren wir feine

Rosmarinkartoffeln aus dem Backofen.

„Stefans“ lauwarmer Apfelkuchen 6,5
Fruchtiger Apfelkuchen, lauwarm serviert, dazu reichen wir eine Kugel cremiges Vanilleeis.

Wein des Monats

„Tautänzer“ vom Weingut Nägeslsförst 0,2l / 6

Weißburgunder trocken. Ein eleganter angenehm leichter Wein mit feinem Duft von Apfel
und Birne.

Limo des Monats

Hausgemachte Quitte-Holunderblüte-Limo 0,3l / 4

Aromatische Quitte trifft intensive Holunderblüte.

Bier des Monats

Rothaus Tafelbier Helles 0,3l / 3,6 | 0,5l / 5,2

Ein mildes, süffiges, Helles aus badischer Brautradition!

Alle Preise in Euro


