
 
 

 

 

NIEDERBÜHL· RESTAURANT·WIRTSHAUS· BIERGARTEN· EVENTS· EINZIGARTIG IM SÜDWESTEN

SCHNICK SCHNACK

Vorspeisen                               

Omas Markklößchen in feiner Rinderbrühe 7,5 € 

Ein wohliger Klassiker, der Wärme und Geborgenheit auf den Teller bringt – wie bei Oma am Sonntag. 

 

Feldsalat mit Speck und Kracherle 7,5 € 

Ein herzhafter Klassiker, der Frische und Würze perfekt vereint. 

Als große Portion 12,5 € 

 

Hauptgerichte 

Zanderfilet auf Rahmsauerkraut mit Salzkartoffeln 22,5 € 

Fein gebratenes Zanderfilet, gebettet auf cremigem Rahmsauerkraut. Eine harmonische Verbindung von 

edlem Fisch und herzhaftem Gemüse. 

 

Wildscheingulasch mit Rotkraut und Serviettenknödel 24,5 € 

Kräftiges Gulasch vom Wildschwein, langsam geschmort und voll aromatischer Würze. Dazu feines Rotkraut und 

hausgemachte Serviettenknödel – ein Festmahl für Liebhaber herzhafter Küche. 

 

Dessert 

Tiramisu – Schwarzwälder Art 5,5 € 

Ein verführerisches Zusammenspiel von luftigem Mascarpone-Creme, feinem Biskuit, fruchtigen Kirschen und 

einem Hauch Kirschwasser. Eine süße Hommage an die Schwarzwälder Kirschtorte – neu interpretiert als 

Tiramisu. 

Wein des Monats 

Pinot Noir – Badischer Landwein | 0,2l / 5,5 € 

Vollmundig und ausgewogen – der ideale Begleiter zu kräftigen Fleischgerichten oder einfach zum 

Genießen. 

Bier des Monats 

Erdinger Helles | 0,3l / 3,4 € | 0,5l / 4,8 € 

Ein klassisches Helles aus Erdinger Brautradition, das Geselligkeit und Heimatgefühl ins Glas bringt. 


