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SCHNICK SCHNACK

Oktoberfest-Schmankerl

A mords Gaudi für den Gaumen

Knuspriges Backhendl 17,5
Goldbraun ausgebackenes Hähnchenfleisch, außen extra

kross und innen herrlich saftig. Dazu Omas Kartoffelsalat und
ein hausgemachter Dip aus süßem Senf und Schmand

Traditioneller Schweinsbrodn 17,5
Langsam im Ofen geschmort, mit einer schönen Kruste. Dazu

eine kräftige Soße, Weißkraut und Serviettenknödel

Zarter Backfisch 17,5
Feines Fischfilet, umhüllt von einem knusprigen,

hausgemachten Bierteig. Dazu Omas Kartoffelsalat und ein
hausgemachter Dip aus süßem Senf und Schmand

Wos Siaßes zum Schluss

Ofenfrischer Apfelstrudel 5,5
Mit fruchtiger Apfelfüllung, serviert an einer warmen

Vanillesoße.

Flüssige Schmankerl

Tegernseer Helles 0,5l/5,20
Der süffige, bayerische Bierklassiker frisch für Sie vom Fass.

Weißburgunder (Weingut Nägelsförst) 0,2l/6,-
Ein eleganter, feinfruchtiger Wein, der hervorragend zu

unseren Gerichten harmoniert.

Hausgemachte Holunder-Quitten-Limo 0,3l/4,-
Unsere erfrischende, alkoholfreie Empfehlung.

Alle Preise in Euro


