
 
 

 

 

NIEDERBÜHL· RESTAURANT·WIRTSHAUS· BIERGARTEN· EVENTS· EINZIGARTIG IM SÜDWESTEN

SCHNICK SCHNACK

Tagliatelle „Chicken King Creole“ 18,5 

Feine Tagliatelle mit saftigem Hähnchenbrustfilet in einer würzigen, creolischen Soße. 

Cajun-Gewürze sorgen für eine ausgewogene Schärfe. Ein Pastagericht mit 

Südstaaten-Kick. 

 

Schweinefilet · Pfifferling-Rahm-Soße · Bandnudeln 24,5 

Zart gebratenes Schweinefilet, serviert mit einer kräftigen Pfifferling-Rahm-Soße. Intensive 

Pilzaromen, würzige Kräuter und eine cremige, herzhaft-runde Basis. Dazu Omas 

Bandnudeln. Ein Gericht mit echter Schwarzwald-Seele. 

 

Bandnudeln mit Pfifferling-Rahm-Soße 18,5 

Bandnudeln, umhüllt von einer kräftigen Pfifferling-Rahm-Soße. Die frischen Pfifferlinge 

bringen ein intensives, herzhaftes Aroma.  Ein schlichter, badischer, charakterstarker 

Klassiker. 

 

Kirschenplotzer mit Vanilleeis 6,5 

Warmer, saftiger Kirschenplotzer nach traditioneller Art – mit Kirschen und feiner 

Gewürznote. Dazu eine Kugel cremiges Vanilleeis, für einen runden, wohlig-süßen 

Abschluss. 

 

Limo des Monats 

Hausgemachte Quitte-Holunderblüte-Limo 0,3l / 4.-  

Aromatische Quitte trifft intensive Holunderblüte. 

 

Bier des Monats 

Rothaus Tafelbier Helles 0,3l / 3,6 | 0,5l / 5,2  

Ein mildes, süffiges, Helles aus badischer Brautradition! 

Alle Preise in Euro 


